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Nel settore della ristorazione
contemporanea, dove la pas-
sione di chef e titolari & spes-
so contrapposta alla cruda
realtd dei conti, il manuale |
numeri del ristorante di suc-
cesso si propone come una
bussola pratica per orientarsi
nella complessita gestionale.
Domenico Maura, con espe-
rienza decennale in strutture
alberghiere di lusso e forma-
zione specialistica, porta |l
lettore a confrontarsi con cio
che troppo spesso viene tra-
scurato: la gestione economi-
ca e strategica dei dati. Par-
tendo dai numeri — food cost,
pricing, coefficienti di redditi-
vita — il libro traduce concetti
manageriali in strumenti ope-
rativi e immediatamente ap-
plicabili. Ampio spazio & de-
dicato al menu engineering,
analizzato non come eserci-
zio teorico, ma come leva per
bilanciare marginalita e at-
trattivita dell'offerta. Accan-
to a questo, il testo entra nel
vivo del restaurant revenue
management, per ottimizzare
ricavi, capacita produttiva e
organizzazione della sala. La
standardizzazione delle ricet-
te, la definizione dei prezzi e
la gestione delle prenotazioni
non sono argomenti astrat-
ti, ma variabili da misurare e
controllare con rigore.
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